
BEERS
---------------

nastro azzurro DRAFT 6

ipa jungle juice DRAFT 7

poretti 4 luppoli BOTTLE - 33CL 5

NO ALCOL
---------------

acqua potabile trattata 2.5

soft drinks 4

COCKTAILS
---------------

spritz 7

classic cocktails 8

premium cocktails 12/15

SIGNATURE COCKTAILS: SIGNATURE COCKTAILS: 10

MOMO: tequila infusa spicy, agave, limone, 

top ginger beer, crusta sale tajín

WINTER IS COMING: gin, zucchero, 

limone, soda al matcha

ET064: aperol, gin, fiore di sambuco, limone, 

tabasco, menta, foam vegetale

KOKURU: whisky giapponese, jameson, zucchero

alla pesca, angostura

BEVERAGE
FILE 002

---------------

COME FOR A DRINK.



BOLLE
---------------

santi, valdobbiadene prosecco sup. docg brut - glera 24

santa maria, 960 m.classico extra brut bianco - bellone 36

santa maria, 960 m.classico extra brut rosato - merlot  36

d.achard, crémant de die p’tit jules bio - clairette  38

ROSATI
---------------

poderi san lazzaro, elisetta - grenache + sangiovese 25

tomei, mira’ - cesanese + abbuoto 29

BIANCHI
---------------

furlani, annly - chardonnay + sauvignon blanc  22

gagio, trebbiano d’abruzzo apollo bio 22

giacobbe, ciociarella passerina del frusinate  22

vigneti delle dolimiti, l’ua - pinot grigio 25

fattoria nanni, arsicci verdicchio dei castelli bio   25

iachetti, colle san lorenzo bianco - greco + bellone  26

tomei, cantiere - bellone 27

ausonia, pecorino machaon bio 28

rinelli, ancóra - trebbiano 29

vin viandante, ostine - malvasia 30

rock m’ roll, chenin blanc  30

francesco loi, valle dolmee - catarratto 32

ROSSI
---------------

giacobbe, pordo cesanese olevano romano 22

vigneti delle dolimiti, l’ua - merlot 24

cantine garrone, munaloss - nebbiolo + croatina 25

sassotondo, tuforosso bio - sangiovese + merlot  26

tomei, veniero - cesanese  27

scala, cirò rosso classico superiore bio - gaglioppo 32

chiedi al nostro staff la mescita del giorno


